Návod

Lis na ovoce a hrozny ( sýr) umožňuje jednoduché vylisování šťávy.

Před lisováním je nutné ovoce podrtit, aby vyteklo co nejvíce šťávy.

Montáž a údržba je velmi snadná.

Při lisování je třeba dodržovat krátké přestávky, aby nedošlo k poškození některých částí lisu.

Při správném zacházení vydrží lis velmi dlouho a je dobrý pomocník v domáctnosti.

Upozornění:

Pro vyvinutí lisovacího tlaku je nutné manuálně otáčet šroubovicí (šroubem). Po odtečení určitého množství moštu (kapaliny) , se tlak mírně uvolní a je nutné šroubem opět pootočit , aby opět vznikl tlak na lisované ovoce.

Nenasazujte na trn (rukojeť) žádný nástavec pro vyvinutí většího tlaku, můžete poškodit lis.

Reklamace nebude uznána.

