
Hustoměr se třemi stupnicemi
Tento hustoměr poskytuje srozumitelným způsobem všechny informace (kromě měření kyselosti), které potřebujete pro výrobu vína a piva. Jeho použití při přípravě vína a piva je jednodušší a efektivnější.
Rozpětí stupnice
měrná tíha: 0,990 do 1,150
obsah cukru g/l: 0 až 360
Potenciání obsah alkoholu v %: 0 až 20
Stupnice jsou kalibrované na měření tekutin a teplotě 20°C, v případě jiné teploty je potřeba použít převodovou tabulku. Hustoměr měří hmotnost tekutin v poměru s vodou. Hmotnost jednoho litru vody je 1000 gramů. Na stupnici měrné tíhy má čistá voda hodnotu 1,000. Pridáním cukru stoupne hodnota.
Příklad: 1,010, 1,020, až 1,100 (hmotnost jednoho litru tekutiny je 1010, 1020 až 1100 gramů)
Na cukrové stupnici najdeme odpovídající obsah cukru v ovocné šťávě. Množství cukru je důležitý pro budoucí obsah alkoholu ve víně nebo pivu. Z toho vyplývá, že očekávaný obsah alkoholu lze odečíst na alkoholové stupnici nebo lze vypočítat.

Příklad: 

Při ponoření hustoměru do ovocné šťávy při teplotě 20°C naměříme 120  g cukru na litr, na cukrové stupnici (na stupnici hustoty SG 1,044), to znamená, že při úplném skvašením bude obsah alkoholu 6,1% (na alkoholové stupnici)

Když budeme chtít víno se 14% alkoholu, dle stupnice budeme potřebovat 270 g na litr. Jestliže vinná šťáva obsahuje 120g cukru musíme přidat požadovaný rozdíl (270-120=150g cukru na litr).

Pomocí tohoto hustoměru je také možné zjistit obsah alkoholu v domácím víně (nebo pivu) za předpokladu, že jsou provedena 2 měření. Musí být změřena jak počáteční hustota (tak po případném přidání doplňkového cukru), tak konečná hustota po ukončení kvašení. Jednoduchým odečtením obou hodnot dostaneme obsah alkoholu ve víně.
Příklad:
počáteční hustota: 1,116= 16% alkoholu
končná hustota: 1,030=4% alkoholu
obsah alkoholu =12%

Postup:

Nechte hustoměr volně plavat v odměrné nádobě naplněnou měřenou tekutinou, která musí být měřena při 20°C. Hodnotu odečteme v místě kde se hladina tekutiny dotkne hustoměru. Pokud se měří při jiné teplotě, musíme použít převodní tabulku (dále v této příručce)
Počáteční hodnota pro:

suchá vína: od 1.084 do 1.100
polosuchá vína : od 1.100 do 1.130
Sladká vína: od 1.130 do 1.160

Konečná hodnota:

pro suchá vína: od 0.980 do 1.000
pro polosuchá vína: od 1.000 do 1.006
pro sladká vína: od 1.006 do 1.020

